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Vin de céréales l'alcool de millet hH

. b Le huangjiu est une boisson alcoolisés

A Taiwan, il y a différantes sortes de e e & ® |cvin le plus original de Taiwan.
chinoise, fabriqués avec les matieres

win de céréale, par exemple, » : o s

' 1 amylacées des cérales. (sargha, millet, blE, riz) Leitinhatitoesiore nodiognsle

Iz huangjiu EE, Falcool de millet /)~
FE, de sorghoB BT, vin de riz

E

2ux aborigenss.

Le huangjiu, le vin et |a bigre sont obtenus par
une fermentation=g, non suivie d'une

distillationzsg.

riz

Vin de céréales

La culture chinoise est basée sur
I'agriculture, donc, la plupart des
slcools  sont  fabrigués avec les
matiéres amylacéesEiS des céréales.
[ sorghoZ=ZR, millet 3, bIEEE, riz

Bl

e

Vin de Truits

Il jous un réle important pour eux.

Il sert & promouvair I'harmanie en facilitant ® Un climat subtropical [Z2E3E F)
lz rapprochement entre amis. Il st d'ailleurs ® Les techniques agricoles avancéss
consommé pour sceller une zlliznce entre ® L= surnom de Taiwamn est & Le
clans, ainsi gu'a 'occasion de nombreuses royaume des fruitsi.
Iutres cérémoniss et activitds. G

Au cours de |a cérémenie, il est un sacrifice o0
L o e

%

' o g

pour commemorer |es esprits ancestrau.
Il est utilizé dans diverses cérémonies et

activitds.

Wi

sorgho iR Liguenr de zorgho

Ces derniéres années, de plus 2n plus de

fabricants utilizent les fruits taiwanais pour
produire les vins de fruits aux caractéristiques
taiwsanaises gui peuvent non seulement aider
le= agriculteurs, mais aussi promouvair [

réputation taiwanaiss.




La culture du toast (cul sec!)
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Les occasions de boire

1. Mariage

2. Travail { diner d'affaires)
3. Karacks

4. Repas entre amis

5. Pour s détendre

6. Quand on est triste
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Les habitudes de taiwanais

On n'a pas les accords mets et vins.
Mais on boit du vin rouge lors d'une
occasions plus formelles.

De plus, on mangent souvent des
plats ou des collstions szlées ou
épicéas 2n buvant.

Far exemple, les cacahuétes &picées,
les edamame 2= le poulet frit et les

collation taiwanaises.
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